BULKI

DO BURGEROW

Obecnie rynek burgerowy jest
jedng z najprezniej rozwijajgcych
sie galezi w calym sektorze
gastronomicznym. Dlatego wychodzqgc
naprzeciw oczekiwaniom naszych obecnych
i przyszltych kontrahentéw stworzyliSmy na
przestrzeni lat kilkanascie propozycii pieczywa
spetniajgcego najwyzsze standardy jokoSciowe
oraz smakowe pod przystowiowego ,burgera”.
Bulki burgerowe produkujemy w roznych
rozmiarach od 100 mm do 140 mm Srednicy.
JesteSmy rowniez w stanie spersonalizowaé
produkt pod konkretne wytyczne klienta.

STANDARDOWE
WYMIARY

BULEK
od 100 mm do 140 mm
Srednicy
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s PIECZYWO

D BURGERA

NAZWA Numer Sztuk / Karton / '::t: Wymiary Wymiary Sposéob
PRODUKTU artykulu Karton Paleta wgramach kartonu (mm) przygotowania
2140 15, Piec: 11,5 min
BURGER 140 B/S 3001 20 56 120 580 x 390 x 120 Wys. 45 +5 1200-220°C
2115 15, Piec: 11,5 min
BURGER 115 SE 3102 30 56 90 580 x 390 x 120 wys. 45 5 1200-220°C
2140 15, Piec: 11,5 min
BURGER 140 SE 3103 20 56 120 580 x 390 x 120 wys. 45 15 1200-220°C
BURGER 125 SE 2125 5, Piec: 11,5 min
PREMIUM 3201 24 56 125 580 x 390 x 120 wys. 45 15 /200-220°C
2115 15, Piec: 11,5 min
BURGER 115 SE/CZ 3301 30 56 90 580 x 390 x 120 wys. 45 15 1200-220 °C
2125 5, Piec: 11,5 min
BURGER 125 SE/CZ 3302 24 56 100 580 x 390 x 120 wys. 45 15 /200-220°C
2140 15, Piec: 11,5 min
BURGER 140 SE/CZ 3303 20 56 120 580 x 390 x 120 wys. 45 5 /200-220°C
5@% BURGER 115 2115 15, Piec: 11,5 min
N SEONECZNIK 3401 30 56 90 580x390x120 wys. 45 5 /200-220°C
BURGER 140 3402 20 56 120 580 x 390 X 120 2140 15, Piec: 11,5 min

StONECZNIK wys. 45 5 /200-220 °C




PIECZYWO

Ritpol
B%BGE A
vy
NAZWA Numer Sztuk / Karton / '::;: Wymiary Wymiary Sposob
PRODUKTU artykulu Karton Paleta e kartonu (mm) przygotowania
BURGER5ZIARENTI5 3501 30 56 90 580 %390 x 120 w?/;154;i5 '72?;62'2%'?3‘
~ BLACKBURGER125SE 3702 24 56 100 580 %390 x 120 v\'f’yfigis '7‘2900(:;'250'?(‘?
~ BLACKBURGER140SE 3703 20 56 120 580 X390 x 120 v\'f’y:_‘g;ié '7‘29861;'250 o
QA) RED BURGER 125 3801 24 56 100 580x 390 x 120 v\’f’yfig; 02500
SZPINK ap R 3901 24 56 100 seoxa0xi20 0 ER0 P
Q BURAK BURGER125SE 4002 24 56 100 580X 390 X120 V\;"yfﬁ;if) '7;3(;’62'2% o

OZNAKOWANIE [SE] - SEZAM

[SE/CZ] - SEZAM + CZARNUSZKA

[B/S] - BEZ SEZAMU



e to pieczywo maiqz* '
ekko slodkie oraz drozdz , pi

bogatego w masio ora
zlocistobrgzowej skorc
Maslana Brioche

oraz ;
charakterystyczne dla




Aelikentnyy maslany smale

Masa

NAZWA Numer Sztuk / Karton / o Wymiary Wymiary Sposob
PRODUKTU artykuiu Karton Paleta netto kartonu (mm) przygotowania
wgramach

“D BRIOCHE 100 5001 48 56 70 580x390x120 210045 Piec: 11,5 min
: wys.5045  [200-220°C
“D BRIOCHE 108 5101 30 56 85 580x390x120 210845 Piec: 11,5 min
: wys.5045  [200220°C
Y BRIOCHE 115 5201 30 56 90 580X 390 x 120 21155, Piec: 11,5 min
. wys. 50 +5 /200-220 °C
Y TYPU BRIOCHE 115 5202 30 56 90 580 x 390 x 120 21155, Piec: 11,5 min
: wys.5045  [200220°C
Y BRIOCHE 125 5301 2 56 100 580 X390 x 120 012515, Piec: 11,5 min
: wys.5045  [200-220°C
i 2125 15, Piec: 11,5 min
& BRIOCHE 125 SE 5303 24 56 100 580X300X120 G
BRIOCHE 125 012515, Piec: 11,5 min
- CZARNY SE 5305 2 % 100 B80x390x120 1165045 [200220°C
& BRIOCHE 1252 BLACK & 012515, Piec: 11,5 min
o s 5306 24 56 100 ss0x300xi20 @0 B
BRIOCHE 125 012515, Piec: 11,5 min
-~ ity 5307 2 72 135 580x300x100 8
£ 2140 £5 Piec: 11,5 min

» BRIOCHE 140 5401 20 56 120 580X 390 x 120 15, -,

wys. 50 5 /200-220 °C

OZNAKOWANIE [SE] - SEZAM [SE/CZ] - SEZAM + CZARNUSZKA [B/S] - BEZ SEZAMU




PIECZYWO
TURECKIE

Czymze bylaby polska gastronomia bez
»nhaszego” ukochanego kebaba? Odkryj
prawdziwie wyjgtkowe doswiadczenie
smaku znaszymspecijalnie stworzonym
pieczywem!Nasze chrupigceipuszyste
bulki sg tworzone z pasjqg tak, aby
podkresli¢ wyjgtkowe walory smakowe
kazdego dania typu kebab.

Nasze pieczywo jest nie tylko doskonatym
uzupetnieniem kebaba, ale takze wyrazem
zaangazowania w jakoSC i tradycje
piekarniczq. Dzieki nam mozesz cieszyC
sie kebabem w pei - od pierwszego do
ostatniego kesa.

Poznaj sekret doskonatego smaku kebaba
z naszym wyjgtkowym pieczywem -
stworzonym z mysSlg o mitoSnikach
prawdziwej kuchni orientalnei!

4 )
Masa : . a
NAZWA Numer Sztuk / Karton / . Wymiary Wymiary Sposob
PRODUKTU artykulu Karton Paleta TR kartonu (mm) przygotowania
ol 2140 15, Piec: 11,5 min
( _\t KEBAB 6001 40 44 90 580 x 390 x 150 Wwys. 4045 /200-220°C
dt. Piec: 11,5 min
‘ @ L- KEBAB 6101 24 60 100 580 x230 x150 180x180x210 /200-220°C
dh180 15, Piec: 11,5 min
h SASZETKA 18 cm 6301 45 28 85 570 x 350 x 240 wys. 45 15 /200-220°C
dh. 210 15, Piec: 11,5 min
h SASZETKA21cm 6302 45 28 140 570 x 350 x 240 wys. 45 +5 /200-220°C
CHLEB TURECKI 2300 15, Piec: 11,5 min
@% 30 SE/CZ 6401 5 48 450 380 x330x200 wys. 4045 /200-220°C
CHLEB Piec: 11,5 min
@ RUSTYKALNY SE 6501 10 28 450 570 x 350 x 240 2290 15 /200-220°C
\_ J
OZNAKOWANIE [SE] - SEZAM [SE/CZ] - SEZAM + CZARNUSZKA [B/S] - BEZ SEZAMU




GRZANKI -
CZOSNKOWE

J

Odkryj intensywnosS¢ smaku z naszym wyjgtkowym
pieczywem czosnkowym. Stworzona z pasjq
i niezwyklg starannoscig nasza grzanka
to prawdziwy rarytas dla milosSnikow
intensywnego smaku czosnku.

Nasze pieczywo czosnkowe jestwolne odsztucznych
barwnikdéw, konserwantéw i aromatow. Oferujemy
autentyczny smak natury.

To zaréwno chrupigca przekgska, jak i doskonaty
dodatek do zup kremow, satatek oraz innych dan.

NAZWA Numer Sztuk / Karton / Wymiary Sposob
PRODUKTU artykuiu Karton Paleta kartonu przygotowania

GRZANKA dt. 90-120, wys. Piec: 3-4,5 min
CZOSNKOWA 260x220x140 1551 67er.5070  /200-220°C




2pE

Zapraszamy do sSwiata wyjgtkowych doznan kulinarnych,
gdzie nasze mistrzowskie zapiekanki doskonale lgczg smak
tradycji z nowoczesnym podejSciem do jedzenia. Z kazdym
kesem oferujemy Ci niezapomniane odkrycia smakowe, gdzie
starannie dobrane skladniki tworzg prawdziwe dzielo sztuki
kulinarnej. Nasze zapiekanki to efekt polqgczenia starannie
wyselekcjonowanych skladnikow najwyzszej jakosci.

Oferujemy szerokg game smakow, aby zaspokoi¢ kazde podniebienie. Od
klasycznych zapiekanek z pieczarkami i serem, po bardziej wyszukane
kombinacje z kurczakiem i porem czy z boczkiem na bazie dymu
wedzarniczego.

Nasze zapiekanki wyrdznia doskonata konsystencija - chrupigca na
zewnqtrz, a jednoczesSnie soczysta w Srodku.
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ZAPIEKANKI

Masa

NAZWA Numer Sztuk / Karton / . Wymiary Sposob
PRODUKTU artykuiu Karton Paleta kartonu przygotowania
wgramach

dt.260 5 Piec:57min
BAGIETKA '

Z PIECZARKAMI 160 8001 30 44 160 580 x 390 x 150 wys. 30 5, /200?0Q°Cd0
szer.70 5 roztopieniasera
dt.300 5, Piec:57min

BAGIETKA 8101 20 44 200 580 x390 x 150 wys. 30 5, /200200°Cdo

Z PIECZARKAMI 200 o

szer.80 15 roztopieniasera

BAGIETKA dh. 300 5, Piec:57min
Z PIECZARKAMI 200 8102 20 44 200 580 x 390 x 150 wys. 30 5, /200200°Cdo
GOUDA szer.80 15 roztopieniasera

BAGIETKA dh. 300 15, Piec:57min
Z PIECZARKAMI 200 8103 20 44 200 580 x 390 x 150 wys. 30 5, /200200°Cdo
DETAL szer.80 5 roztopieniasera

dt.360 15, Piec:57min

BAGIETKA g
Z PIECZARKAMI 300 8201 20 44 300 580 x390 x 150 wys. 35 15, /200-?0Q°Cd0
szer.90 5 roztopieniasera
BAGIETKA dt. 360 15, Piec.57min
Z PIECZARKAMI 300 8202 20 44 300 580 x390 x 150 wys. 35 15, /200-200°Cdo
GOUDA szer.90 5 roztopieniasera
BAGIETKA dh.300 15, Piec:57min
Z PIECZARKAMI 8301 20 44 200 580 x 390 x 150 wys. 30 5, /200200°Cdo
1 SZYNKA 200 szer.80 5 roztopieniasera
BAGIETKA dt. 300 5, Piec:57min
MARGHERITA 8401 20 44 200 580 x 390 x 150 wys. 30 5, /200200°Cdo
200 szer.80 15 roztopieniasera
BAGIETKA dh. 300 15, Piec:57min
MARGHERITA Z SZYNKA 8402 20 44 230 580 x 390 x 150 wys. 30 5, /200200°Cdo
230 szer.80 5 roztopieniasera
dt. 300 15, Piec:57min
BAGIETKA 8501 20 44 200 580x390x150  wys.35%5  [200200°Cdo
Z GYROSEM 200 -
szer.90 5 roztopieniasera
dt.300 5, Piec:57min
z gﬁf:::( 2':\)0 8601 20 44 200 580 x390 x 150 wys. 35 15, /200200°Cdo
szer.90 5 roztopieniasera
ZAPIEKANKA dh. 340 15, Piec:57min
@% RZEMIESLNICZA 8701 20 44 230 580 x 390 x 150 wys. 30 5, /200200°Cdo
> Z PIECZARKAMI 230 szer.80 15 roztopieniasera




NAZWA
PRODUKTU

ZAPIEKANKA 32cm
SPECJAL

ZAPIEKANKA XXL
SPECJAL

Masa
Sztuk / Karton / — Wymiary
Karton Paleta kartonu
wgramach

580 x 390 x 120

580 x 390 x 150

Prosty sklad, sprawdzona receptura i smak,

do ktorego chce sie wracac.

Wymiary
(mm)

dh. 320 5,
wys. 35 15,
szer.90 5

dt. 360 15,
wys. 35 15,
szer.90 15

Sposob
przygotowania

Piec:57min
/200-200°Cdo
roztopieniasera

Piec:57min
/200-200°Cdo
roztopieniasera
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NAZWA Numer  Sztuk/  Karton/ ':;:: Wymiary Wymiary Sposéb
PRODUKTU artykulu Karton Paleta kartonu (mm) przygotowania
wgramach
dt. 300 15, ) )
PIECZYWO POD . Piec:4-55min
ZAPIEKANKE 30 cm 7001 24 44 120 580 x 390 x 150 wys. 30 5, 200220°C
szer.80 15
dh. 320 £5 ! )
PIECZYWO POD ' Piec:4-55min
ZAPIEKANKE 32 cm 7101 24 44 150 580x390x 150 wys. 30 15, 1200-220°C
szer.80 5
dt. 360 15,
PIECZYWO POD ' Piec:4-55min
ZAPIEKANKE 36 cm 7201 20 44 190 580 x 390 x 150 wys. 30 15, /200-220°C
szer.80 15
dt. 400 15,
PIECZYWO POD : Piec:4-55min
ZAPIEKANKE 40 cm 7301 14 44 190 580 x 390 x 150 wys. 30 15, 1200220°C
szer.80 15
W OFERCIE STANDARDOWEJ
PROPONUJEMY PIECZYWO

POD ZAPIEKANKE, O WYMIARACH

© 60




PRODUKTY

DYSTRYBUCYJNE

NAZWA
PRODUKTU

Numer

artykulu

Sztuk /
Karton

Karton /
Paleta

Masa
netto
wgramach

Wymiary

(mm)

Sposob
przygotowania

FRENCH HOT DOG
200FR

60

400x 305x210

dt.200 15,
wys. 45 15,
szer.50 5

Piec: 11,5 min
/200-220 °C

LAWASZ

395x395x125

dt. 400 15,
szer.290 5

Piec: 11,5 min
/200-220 °C

TORTILLA25 cm

595 x 370 x 181

2250 £5

Piec: 11,5 min
/200-220 °C

TORTILLA30 cm

595 x 370 x 181

Piec: 11,5 min
/200-220 °C

CHLEB ARABSKI MALY

405 x405x 180

2190-200 5

Piec: 11,5 min
/200-220 °C

CHLEB ARABSKI SREDNI

405 x 405 x180

2 230-240 £5

Piec: 11,5 min
/200-220 °C

CHLEB ARABSKIDUZY

405 x 405 x 180

2260-270 £5

Piec: 11,5 min
/200-220 °C

. CHLEB ARABSKIMEGA

405 x405x180

2 300-310 £5

Piec: 11,5 min
/200-220 °C




RITPOL
SPYRZYNSKI S.K.

42-512 Psary
ul. Ka[nienna 1K
(woi. Slgskie) Polska

NIP: 625-16-27-219

tel. +48 601430 804
e-mail: biuro@ritpol.pl

www.ritpol.pl

+48 693 022 902
dawid@ritpol.pl

+48 603 620 432
przemek@ritpol.pl
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